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Znalezienie idealnego miejsca na wesele to jedno z wazniejszych wyzwan przy planowaniu $lubu.

Jesli marzy Wam si¢ wyjatkowa oprawa, profesjonalna obstuga i piekna przestrzen, warto rozwazy¢
wesele w hotelu Anin Park. To miejsce, ktére laczy funkcjonalno$¢ z klimatem - idealny wybdr, jesli
szukacie sprawdzonego i przyjaznego hotelu na wesele. Anin Park to wigcej niz tylko hotel -

to miejsce z dusza.

Czerwony dywan na powitanie Mlodej Pary

Uroczyste powitanie chlebem i solg

Powitanie Gosci weselnych kieliszkiem wina musujacego

Eleganckie pokrowce na krzesta, zastawa stolowa, obrusy biale i czarne, serwetki w dowolnym kolorze, wiece
oraz dowolne kolory o$wietlenia led

Pokoj dla Pary Mlodej dobe wczesniej

Mozliwo$¢ organizacji poprawin w preferencyjnej cenie

Specjalne ceny na kolejne uroczystosci rodzinne

Specjalna cene pokoi ze $niadaniem dla go$ci weselnych z mozliwoscig skorzystania z hotelowej strefy Wellness
Przy weselach powyzej 100 oséb pokoje dla rodzicow w prezencie

Romantyczna kolacja dla Pary Miodej w rocznice $lubu

Bezplatny parking dla Gosci weselnych

Specjalny rabat dla dzieci w wieku 7-12 lat 50% ceny, mtodsze dzieci goscimy bezplatnie

Mozliwo$¢ dostarczenia wlasnego alkoholu bez oplaty korkowe;j.



Idealna propozycja na kameralne przyjecie weselne lub elegancki obiad po ceremonii. Skupiamy sie

na najwazniejszych momentach - uroczystym positku i wspdlnym $wietowaniu w krotszej formie.

W CENIE M.IN: 2 zupy do wyboru, serwowane danie giéwne, danie jednogarnkowe, zupa nad ranem,

6 zakasek zimnych, 2 salatki, ciasta, owoce, napoje.

Idealny wybdér na tradycyjne polskie wesele. Laczy elegancje serwowanych dan z dluzsza zabawa

i stodkim akcentem w postaci deseru.

W CENIE M.IN: 2 zupy do wyboru, serwowane danie gldwne, elegancki deser, danie jednogarnkowe, zupa nad ranem,

7 zakasek zimnych, 2 satatki, ciasta, owoce, napoje.



Propozycja dla Par, ktére pragng zaoferowa¢ go$ciom prawdziwg kulinarng podréz przez calg noc, wzbogacong o dru-

gie serwowane danie gtéwne.

W CENIE M.IN: 2 zupy do wyboru, serwowane danie gldwne, deser, drugie danie gléwne serwowane

w nocy, danie jednogarnkowe, zupa nad ranem, 7 zakasek zimnych, 3 salatki, ciasta, owoce, napoje.

Scenariusz dla smakoszy, w ktéorym gltéwna atrakcja kulinarng staje sie¢ trzygodzinny bufet goracy,

dajacy gosciom jeszcze wieksza swobode i réznorodnos¢ dan przez cala noc.

W CENIE M.IN: 2 zupy do wyboru, serwowane danie gléwne, deser, trzygodzinny bufet goracy, zupa

nad ranem, 8 zakasek zimnych, 3 salatki, ciasta, owoce, napoje.

Najbardziej luksusowa opcja dla par marzacych, aby ich wesele zrobilo niezapomniane wrazenie.
Laczy w sobie dwa serwowane dania gléwne =z bogatym, trzygodzinnym bufetem goracym oraz

najwigksza liczbg zakasek.

W CENIE M.IN: 2 zupy do wyboru, serwowane danie gléwne, deser, drugie danie gléwne serwowane
w nocy, trzygodzinny bufet goracy, danie jednogarnkowe, zupa nad ranem, 9 zakasek zimnych,

3 satatki, ciasta, owoce, napoje



Aromatyczny rosol z bazyliowymi kluseczkami drobiowymi, makaronem i warzywami
Staropolskie flaki wolowe z gatka muszkatotows, imbirem i majerankiem

Krem z pomidoréow malinowych i $wiezej bazylii z pierozkami bolonskimi

Krem szczawiowy ze szczypiorkiem i pikantng chrupkag z makaronu udon

Aksamitny krem z kalafiora z chrupigcymi grzankami i nasionami czarnuszki

Delikatna poledwiczka wieprzowa na sosie tymiankowym z ziemniakami Gratin i fasolkg
szparagowa z palonym mastem

Kruche udo z kaczki na sosie wisniowym z ziemniaczanymi gnocchi i zasmazanymi buraczkami

Marynowana w $§wiezych ziolach piers z kurczaka z rusztu podana z sosem Tzatziki, chrupigcymi ziemniakami
i satatka z papryki, pomidoréw i Fety

Filet z lososia zapieczony pod sosem teriyaki podany na tajskim ryzu jaSminowym z orientalng satatkg z fasolki

szparagowej

Drugie danie gtéwne do wyboru -

Tarta jablkowa podana z gatkg lodow
$mietankowych i bitg $mietang

Puchar lodowy Royal ze §wiezymi

owocami i bitg §mietang

Lody $mietankowe z cieptym sosem

z le$nych malin

Aksamitne Créme Briilée z chrupigcg cukrows
skorupka

Waniliowa Panna Cotta w pucharze

z sosem malinowym

Drugi deser do wyboru -




Wegierska zupa gulaszowa

Szynka pieczona w sosie musztardowym
Zeberka wieprzowe duszone z cebula

i wedzong $liwkag

Kremowy makaron kokardki z siekanymi krew-
etkami, czosnkiem i bialym winem

Ziemniaki gotowane z koprem

Mix gotowanych warzyw ze $wiezymi ziotami i

mastem

Kotlet schabowy panierowany w ziolowej panierce Panko podany z ttuczonymi z mastem ziemniakami i duszong
kapusta

Eskalopka z indyka panierowana z parmezanie - zapieczona pod aromatycznym sosem pomidorowym
i mozzarellg, podana na makaronie garganelli

Pieczen wieprzowa w sosie my$liwskim z kluskami §laskimi i wegierska salatka z ogorka kiszonego

Wolowina po burgundzku duszona w czerwonym winie i warzywach podana z kremowym puree ziemniaczanym

Drugie danie gorace do wyboru -

Boeuf Strogonoff

Zupa mysliwska z kielbasa jalowcows, ziemniakami i grzybami lesnymi
Blanquette de dinde — Udziec z indyka duszony w $mietanie z pieczarkami
Pikantne curry z kurczaka, batatéw i mleczka kokosowego

Wegierska zupa gulaszowa

Zupa botwinka z wi$niami i opiekanymi ziemniakami

Drugie danie gorace kokilkowe do wyboru -



Karminowy barszcz czerwony z pasztecikami z kapusta i grzybami
Tegi zur na wedzonce z jajkiem i bialg kielbasa
Parzybroda - zupa z kapusty kiszonej z wedzonym boczkiem i ziemniakami

Rossolnik - zupa z ogdrkéw kiszonych z warzywami i kaszg peczak

Druga zupa do wyboru -

Kotleciki z ciecierzycy z sosem Tzatziki
Panierowany camembert z zurawing
Smazone frykadelki warzywne

Ravioli z borowikami w sosie winno maslanym

Pieczona cukinia faszerowana kuskusem i $wiezymi warzywami
Ratatouille z ciecierzyca
Papryka faszerowana ryzem i warzywami

Cepelinki ziemniaczane z soczewicg i grzybami z duszong cebulka



Domowy rosél z makaronem

Zupa pomidorowa z makaronem

Domowe chrupiace paluszki z kurczaka z frytkami i suréwka z marchewki
Pieczone podudzia z kurczaka z ziemniakami i mizerig

Nalesniki z serem na stodko lub Nutellg i bitg $mietang

Do osobnego stolu dla dzieci w cenie wliczamy réwniez:
Wybdr ciasteczek i chrupiacych przekasek

Owoce oraz ciasto, Napoje niegazowane i woda

Tradycyjne sakiewki z pieczonego schabu z farszem chrzanowym

Kremowy pasztet z indyczej watrébki z musem z czerwonej porzeczki

Tortilla z kawatkami kurczaka, papryka, cukinia i serem z sosem meksykanskim
Chrupiace paski kurczaka w Panko z jogurtowym sosem czosnkowym

Rolada drobiowa faszerowana szpinakiem, feta i suszonymi pomidorami

Indyk gotowany metoda sous vide przybrany $wiezymi owocami i galaretg z Malagi
Domowy pasztet z chutneyem z cebuli

Pélmisek tradycyjnych polskich migs pieczonych i wedlin

Pélmisek wloskich wedlin dojrzewajacych, winogron i grissini

Tatar z najlepszej polskiej wolowiny z tradycyjnymi piklami




Wytrawne tartaletki z wedzonym fososiem i bialym serem z rzodkiewka
Wedzony w wisniowym dymie loso§ w galarecie szafranowe;

Gravlax - cienkie plastry fososia macerowanego w soli, koprze i burakach
Krewetki w tempurze ze stodkim sosem chili

Kalmary w ciescie z sosem Aioli

Kruche tartaletki z musem chrzanowym i wedzonym pstragiem

Sandacz faszerowany warzywami w galarecie szczypiorkowej

Sledz pod pierzynka z jajka, jabtek i cebuli w sosie $mietanowym

Sledz marynowany w cebuli i ttoczonym na zimno oleju rzepakowym

Tatar z lososia z kaparami, cebulg dymbka, koperkiem i oliwg cytrynowa na toscie

Jajka faszerowane kolorowymi pastami

Papryczki czere$niowe faszerowane kremowym serem

Chrupigce grzanki serowe ze smazonymi pieczarkami

Roladki z cukinii z ziolowym serkiem

Carpaccio z pieczonego w miodzie buraka z serem Feta, rukola i Pesto

Kruche tartaletki z hummusem i pieczonymi warzywami

Tortilla z grillowanymi paprykami, baktazanem i mozzarella z pikantnym sosem

Deska polskich seréw z winogronami i orzechami



Salatka grecka z serem Feta, oliwkami, pomidorami, papryka, ogérkiem, czerwong cebulg i oregano

Salatka hawajska z wedzonym kurczakiem, ananasem i brzoskwinia

Niemiecka salatka ziemniaczana z czerwong cebulg, dymka i prazonym bekonem

Salatka wloska z mozzarella, makaronem penne, oliwkami, ogérkiem, rukolg, czerwong cebulg
i pomidorkami cherry

Salatka caprese z pastg z czarnych oliwek, bazyliowym pesto i nasza oliwg ziolowa

Salatka z pomidoréw koktajlowych z Feta, granatem, salatg strzepiasta w dressingu z syropem klonowym
Salata Cezar z grillowanym kurczakiem, chrupigcymi grzankami, serem Grana Padano i dressingiem anchois
Salatka Gyros z kurczakiem, kapusta pekinska, ogérkiem marynowanym, papryka, pomidorami

i prazong cebulg

Wyborne ciasta domowe na paterach w stotach lub w bufecie

Patery sezonowych owocow filetowanych i w catosci w bufecie

Tort 0 dowolnym smaku prostokatny lub pietrowy —

Przybranie tortu zywymi badz jadalnymi kwiatami -

Wino musujjce — kieliszek na powitanie

Soki owocowe — pomarancz, jabtko lub inne smaki

Woda mineralna z cytryng, mieta i lodem w dzbankach

Napoje gazowane - Coca Cola, Coca Cola Zero (na zyczenie), Fanta, Sprite, woda gazowana
Kawa naturalna i rozpuszczalna z dodatkami w bufecie, express

Herbata czarna i smakowa Earl Grey, migtowa, zielona, hibiskus



Soczyste steki z marynowanej karkowki

Filet z kurczaka marynowany w $wiezych ziotach i czosnku
Burgery weganskie z ciecierzycy

Kielbasa z rusztu

Kaszanka wiejska

Ziemniaki w mundurkach z gzikiem
Marynowane w oliwie ziotowej warzywa z grilla
Salatka z pomidorow

Salaty mieszane z warzywami i Vinaigrette
Ogorki kiszone z beczki

Tegi smalec w kamionce

Babeczki z owocami

Musztarda, ketchup, chrzan, Tzatziki

Swieze pieczywo

Kawa / herbata

Woda z mieta i cytryng

Domowa lemoniada

Soki owocowe: pomarancz, jabtko




STOLY TEMATYCZNE

[ STOL WIEJSKI do 80 0s6b

Cena: 2800 PLN / powyzej 80 os6b 3500 pln :|

Szynka podkomorzego wedzona w calo$ci z noga, schab pieczone nadziewane $liwka i morela, karkéwka pieczona

marynowana w majeranku i czosnku, boczek zawijany z ziotami, wiejski salceson ozorkowy, pasztetowa i inne spec-

jaly, a ponadto swojskie kietbasy, kaszanka staropolska, pasztet, tegi smalec ze skwarkami, ogorki kiszone, grzyby

marynowane, chrzan, ¢wikla, chleb chiopski.

|: SLODKI BUFERT - TARTA

Cena: 180 PLN / 1 szt. - 16 kawalkéw :|

» Tarta z owocami lesnymi i kremem z bialej czekolady

+ Tarta lemon curd z bezg wloska

+ Tarta czekoladowa z prazonymi platkami migdaléw

+ Tarta z nadzieniem sernikowym i coulis truskawkowym

+ Tarta kokosowa z nasionami chia i pianka mango-marakuja
» Tarta “szarlotka” z kremem waniliowym

+ Tarta toffi z orzechami laskowymi i kruszonka czekoladowa
» Tarta - mascarpone z galaretkg malinowsa

+ Tarta “Oreo”(spdd na czarnym kakao/krem $mietankowy)

+ Tarta créme bralée z rabarbarem

+ Tarta §liwkowa z puree z suszonej moreli

[ STOL MINI DESERKOW

Cena: 50 szt. - 750 PLN / 75 szt. - 1000 pln :|

. Créme Bralée
»  Tiramisu
- Panna Cotta z malinami

+  Mus czekoladowy z wisnia

|: BUFET GORACY Z PIEROGAMI

Cena: 28 PLN za osobe / 2h :|

-+ Pierogi z miesem / z kapustg i grzybami / ruskie

+ cebula duszona, prazony bekon, palone masto

|: STACJA MAKARONOWA

Cena: 30 PLN za osobe / 2h :|

+ Recznie przygotowane makarony: Penne, Spaghetti, Tagliatelle

- Domowy sos Bolognese, Carbonara, pesto z bazylii, Puttanesca, ser Grana Padano



Koszt uwzglednia osobe przygotowujaca drinki, 16d, owoce, ziota, napoje, odpowiednie szklo, rodzaj drinkow ustalamy

indywidualnie, alkohol zapewniaja zleceniodawcy.

Smak czekolady do wyboru: mleczna, gorzka, biala, w cene wliczona owoce, rurki, wafelki, pianki.

Kucharze serwujacy przy gosciach pieczone kurczaki, golonki, zeberka, szynke w sosie mysliwskim -

a to wszystko w akompaniamencie kaszy z grzybami oraz salatki wegierskiej.




NASZE SALE WESELNE

SALA DIAMENTOWA

Nasza najwieksza sala, jest w stanie pomiesci¢
az 160 osob w przypadku stotéw prostokatnych,
a takze 120 osob w przypadku okragtych stotéw. El-
egancka i przestronna, idealna na duze wesele

z rozmachem.

SALA SZMARAGDOWA

Najmniejsza z naszych sal. Kameralna, jasna, ide-
alna na rodzinny obiad po zaslubinach. Pomiesci

do 20 osdb, ale jej wyglad zachwyca kazdego.

SALA RUBINOWA

Sala o eleganckim charakterze, bardziej intym-
na. Idealna dla $rednich wielkosci wesel. Pomiesci
60 0s6b w ulozeniu stoléw w podkowe. To tutaj rowniez

mozemy zorganizowa¢ Wasze za$lubiny.

RESTAURACJA PALACOWA

Restauracja, to serce naszego hotelu, powstala Z
odrestaurowanej kamienicy z 1926 roku, co juz
tworzy niepowtarzalny klimat. Idealna dla wesel
do 120 os6b. Mamy mozliwo$¢ ustawienia stotow

okragtych jak i prostokatnych.






